Nittardi

AD ASTRA

NOTE GENERALI

Tipologia DOC Maremma Toscana

Zona produttiva Maremma

Vitigno 50% Sangiovese, 25% Cabernet Sauvignon, 20% Cabernet Franc
Tipologia del terreno Sabbioso, ricco di pietra calcarea e argilloso.

Vinificazione Fermentazione in acciaio inox

Invecchiamento 12 mesi di invecchiamento in barrique e tonneaux di rovere
francese, a seguire alcuni mesi in cemento per assemblare le varie varieta e
botti di legno. Infine ulteriore affinamento in bottiglia.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Colore rosso rubino intenso.

Profumo Al naso rivela profumi suggestivi di frutta rossa e prugna con note
di liquirizia.

Sapore Vino raffinato dal bouquet complesso.

Abbinamenti Ottimo da abbinare con tutte le varieta di carne rossa e
selvaggina.
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